
L’ABRICOTIER
Ungava, brandy à l’abricot,  
jus de lime, sirop simple,  
teinture de piment de la Jamaïque,  
blanc d’oeuf, abricots séchés. 

14

FIZZ FENOUIL
Ungava, Rosemont Sureau,  
jus de citron, orgeat,  
teinture de fenouil, soda. 

15

AURORE BORÉALE
Midori, Chartreuse Verte,  
jus de lime, sirop simple.  

15

JARDIN D’EDEN  
Cazadores Reposado, jus de lime, 
sirop de framboise, concombre, 
teinture de menthe. 

16,50

DAVY JONES    
Ungava, Aperol, curacao bleu,  
jus de lime, sirop simple noir, 
perles de tapioca. 

15

LA P’TITE BAIE  
Ungava, Sivo Framboise,  
jus de lime, sirop de fraise,  
blanc d’oeuf. 

16

CASA DEL LIMON
Cazadores Reposado, Rosemont 
Sureau, jus de lime, sirop simple, 
teinture de menthe. 

16

COUP DE CHALEUR
Chic choc Épicé, liqueur de banane, 
jus de lime, sirop de demerara, 
teinture de cannelle, soda. 

15

RHUM FASHIONED 
FUMÉ Rosemont Banane 
Flambée, liqueur de banane, 
crème de cacao, amers cherry 
bark vanilla, fumée. 

16

CORPSE REVIVER NO 2 ....................................................................................... 15
Gin, Lillet Blanc, liqueur d’agrumes, jus de citron.

HEMINGWAY DAIQUIRI .................................................................................... 14
Rhum blanc, liqueur de cerises marasquin, jus de lime, jus de pamplemousse, sirop simple. 

ESPRESSO MARGARITA ................................................................................ 15,50    
Tequila, liqueur d’agrumes, liqueur de café, café.

ARCHANGEL ...................................................................................................... 15
Gin, Aperol, jus de citron, sirop simple, concombre.

NEGRONI ........................................................................................................... 14
Gin, Campari, vermouth rouge.

OLD FASHIONED ............................................................................................... 14  
Whisky, sirop de demerara, amers Angostura, amers à l’orange. 

MOSCOW MULE ................................................................................................ 15  
Vodka, jus de lime, bière de gingembre, amers Angostura. 

DARK’N STORMY ............................................................................................... 15   
Rhum épicé, jus de lime, sirop de  demerara, bière de gingembre, amers Angostura. 

 CLASSIQUES

SIGNATURE

AMARETTO MULE  
Canadian Club Rye, amaretto,  
jus de citron, bière de gingembre, 
bonbon de gingembre.  

15



SANGRIAS

BLOODY CAESARS

MOCKTAILS

CLARIFIÉE ......................................................................... VERRE 14 — PICHET 42
Rhum blanc, sirop de fruit de la passion, jus de canneberge blanche, jus de citron, vin blanc, Sprite.

ROUGE .............................................................................. VERRE 14 — PICHET 42
Vodka, sirop de framboise, jus de lime, sirop de fraise, vin rouge, ginger ale. 

BLEUE ............................................................................... VERRE 14 — PICHET 42    
Rosemont sureau, curacao bleu, sirop simple,  jus de lime, vin blanc, Sprite.

ROSE ................................................................................. VERRE 14 — PICHET 42
Sivo pêche, sirop de framboise, jus de pamplemousse, jus de lime, vin rosé, Sprite.

ALOHA ................................................................................................................. 8
Sirop de framboise, sirop de fruit de la passion, jus de citron, soda. 

VIRGIN MULE ...................................................................................................... 8
Jus de lime, sirop simple, bière de gingembre, soda. 

VIRGIN MOJITO ................................................................................................... 8    
Menthe, jus de lime, sirop simple, soda.

VIRGIN BLOODY CAESAR .................................................................................... 8
Jus de citron, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, fève épicée, olive, mini-cornichon.

BLOODY CLASSIQUE ......................................................................................... 13
Vodka, jus de citron, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, fève épicée, olive, mini-cornichon.

JE ME SOUVIENS ................................................................................................ 14
Rhum épicé, jus de citron, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, sauce BBQ, fève épicée, bacon.

BLOODY DIRTY .................................................................................................. 14   
Rosemont gin de Montréal, jus de citron, jus de cornichon, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, fève épicée, cornichons frits.

LE P’TIT ULTIMATE ............................................................................................ 20
Choix d’alcool de base, jus de citron, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, fève épicée, choix de 5 toppings. 

ULTIMATE BLOODY ........................................................................................... 38    
Vodka, jus de citron, Tabasco, sauce Worcestershire, sel de céleri, fève épicée, 10 toppings. 

TOPPINGS :
• Mini pogo
• Mac bite
• Rondelle d'oignon
• Bacon
• Jalapeno Poppers
• Cornichons frits
• Pierogi
• Mini burger
• Mini grilled cheese
• Rouleaux impériaux

AUTRES :
Jus  ..................................................................................................4
Orange, ananas, canneberge, pomme ou pamplemousse.
Red Bull ..........................................................................................6
Orangina ................................................................................... 4,50
Eau pétillante, San Pellegrino ................................................. 5,50

PICHET

ROCKS VINTAGE

HIGHBALL ROCKS

FLÛTE shOt

MARIE-
ANTOINETTE

tasse

POT 
MASON Vin

Buck



Bulles

 6 oz       9 oz       BOUTEILLE

GLERA BRUT, SAN MARTINO,  
VÉNÉTIE, ITALIE  .......................................................12,50 ....... 16,50 ..............49 ......
Fruité et vif, 10 g/L
PINOT NERO ROSATO, SAN MARTINO,  
VÉNÉTIE, ITALIE .......................................................12,50 ....... 16,50 ..............52 ......
Fruité et vif, 10 g/L

rosé

 6 oz       9 oz       BOUTEILLE

CASTILLO DE JUMILLA ROSADO,  
BODEGAS BLEDA, JUMILLA, ESPAGNE  ...................... 12 ............15 ................45 ......
Fruité et sec, 2.5 g/L

blanc

 6 oz       9 oz       BOUTEILLE

RUA DIREITA BRANCO, UDACA 
DÃO, PORTUGAL  ....................................................... 10 ......... 12,50 ..............37 ......
Fruité et vif, 4g/L
PINOT GRIGIO, SALVATERRA 
VÉNÉTIE, ITALIE ......................................................... 12 ............15 ................45 ......
Fruité et vif, 3 g/L
FALANGHINA BENEVENTANO,  
CANTINE IORIO CAMPANIE, ITALIE  .......................... 12 ............15 ................45 ......
Aromatique et rond, 4 g/L
CHARDONNAY, CAPODIMONTE 
MARCHES, ITALIE .............................................................................................50 ......
Aromatique et rond, 2 g/L
PINODONCEL SAUVIGNON,  
BODEGAS BLEDA, JUMILLA, ESPAGNE ............................................................55 ......
Fruité et vif, 2 g/L
SANCERRE MILLÉSIA, DOMAINE SERGE LAPORTE, 
LOIRE, FRANCE .................................................................................................75 ......
Fruité et vif, 1 g/L

rouge

 6 oz       9 oz       BOUTEILLE

RUA DIREITA TINTO, UDACA
DÃO, PORTUGAL ........................................................ 10 ......... 12,50 ..............37 ......
Fruité et généreux, 3 g/L
CABERNET SAUVIGNON, GAMBELLI, 
MARCHES, ITALIE ....................................................... 11 ......... 13,50 ..............40 ......
Fruité et généreux, 2 g/L
AGLIANICO BENEVENTANO,  
CANTINE IORIO, CAMPANIE, ITALIE .......................... 12 ............15 ................45 ......
Fruité et généreux, 2 g/L
PINODONCEL BLACK, BODEGAS BLEDA
JUMILLA, ESPAGNE ..........................................................................................55 ......
Aromatique et charnu, 4 g/L

MONTAGNE ST-ÉMILION, CHÂTEAU ENCLOS  
DE BAYARD BORDEAUX, FRANCE ....................................................................75 ......
Aromatique et charnu, 1 g/L
AMARONE DELLA VALPOLICELLA,  
STEFANO ACCORDINI VÉNÉTIE, ITALIE ...........................................................95 ......
Aromatique et charnu, 6 g/L



Bières en fût

SÉLECTION DE BIÈRES DE  
MICROBRASSERIE EN CANETTE ......................................................... PRIX DU JOUR 

CHOIX DU BRASSEUR EN FÛT  ...........................................................PRIX  DU JOUR
Demandez plus d’informations à votre serveur(euse) !

BIÈRES SANS ALCOOL (16 oz)  ............................................................................ 8,50
IPA, Rousse, Blonde Boréale - Hors sentiers

 12 oz       20 oz       60 oz

LAGER .................................................................................... 8 ............10.............28
L'Gros Luxe - 4,5 %

BLONDE ................................................................................. 8 ............10.............27
Boréale - 4,5 %

IPA ......................................................................................... 9 ............12.............31
Boréale - 6,2 %

IPA DU NORD-EST ................................................................. 9 ............12.............30
Boréale - 6 %

BLANCHE ............................................................................... 8 ............10.............28
Boréale - 4,2 %

ROUSSE ................................................................................. 8 ............10.............28
Boréale - 5 %

STOUT.................................................................................... 8 ............11.............30
Boréale - 5,5 %

CIDRE ..................................................................................... 9 ............12.............30
McKeown’s Route 1


