
POUTINE BÉNÉ ....................................................... 17
Patates déjeuner, œuf poché, fromage en grains, mélange de poivrons, 
oignons sautés, sauce hollandaise et oignons verts.

BÉNÉ CLASSIQUE ................................................... 17
Muffin anglais, 2 œufs pochés, fromage cheddar, jambon, sauce
hollandaise et oignons verts. Servi avec patates.

L’SMOKEY BÉNÉ .................................................... 20
Muffin anglais, 2 œufs pochés, saumon fumé, fromage à la crème, 
sauce hollandaise, oignons rouges et câpres. Servis avec patates.

L’GROS LUXE BÉNÉ ............................................... 19
Muffin anglais, 2 œufs pochés, tomate rôtie, fromage de chèvre,
sauce hollandaise et oignons verts. Servis avec patates.

BÉNÉ FORESTIER ................................................... 19
Muffin anglais, 2 œufs pochés, bacon, champignons sautés, oignons 
verts. Servis avec patates et sauce forestière au fromage de chèvre.

BAGEL BOMB STACK ............................................. 19
Bagel, 2 œufs, bacon, fromage cheddar, sauce hollandaise et oignons 
verts. Servis avec patates.

LES BÉNÉDICTINES

GAUFRE AU POULET FRIT .................................. 21
Gaufre, poulet frit, sirop d’érable, sucre en poudre. Servis avec patates.

SUCRÉ & SALÉ ......................................................... 21
2 œufs brouillés, fromage cheddar, pommes sautées, bacon, sirop 
d’érable, pain doré à la cannelle et Capitaine Crounche.

GRILLED CHEESE BOLT ........................................ 19
Pain blanc, œuf, bacon, tomates, roquette, fromage cheddar.
Servis avec patates.

OMELETTE ................................................................. 15
Omelette de 3 œufs. Servis avec patates.
Ajout: Fromage +2  |  Légumes: +2

GRILLED CHEESE GAUFRE .................................. 19
Gaufre belge, œuf, fromage cheddar classique, bacon et sirop d’érable. 
Servis avec patates.

TACOS DÉJEUNER ................................................... 19
2 tortillas garnies d’œufs brouillés, bacon, fromage cheddar, haricots, 
salsa, poivrons et oignons sautés et crème sure. Servis avec patates.

TOAST À L’AVOCAT ......... 16    CRETONS .............. 18
Pain multigrain, oignons rouges, piments broyés, huile d’olive et avocat. 
Servis avec une salade de roquette avec vinaigrette balsamique.
Ajout: Oeuf +2

L’GROS SANTÉ ........................................................ 19
Fruits frais, fromage cottage, œufs pochés, avocat. Servis avec rôtie et 
une salade de roquette avec vinaigrette balsamique.

LES SALÉS

Pain Doré Capitaine Crounche ................. 18
Pain doré à la cannelle et Capitaine Crounche, garni de fruits des 
champs, confiture maison et sucre en poudre. Servi avec du sirop 
d’érable.

L’GROS LUXE ULTIME .......................................... 17
Crêpes moelleuses garnies avec une confiture maison, crème à la 
vanille, sauce au caramel et aux fruits frais.

LES SUCRÉS

BACON .......................................................................... 3.75
JAMBON ....................................................................... 3.75
PATATES ........................................................................... 3
CRETON ........................................................................ 2.50
Salade maison ............................................................... 4

SAUCISSE ..................................................................... 3.75
SAUCISSE végé .................................................................. 4
SAUMON FUMÉ ............................................................. 6.50
OEUF ............................................................................ 2.50
PETITE POUTINE DÉJEUNER ........................................ 5.50
FROMAGE CHEDDAR ........................................................... 3

À CÔTÉS

CLASSIQUE ................................................................ 14
2 œufs, choix de viande (bacon, saucisse, jambon ou saucisse végé). 
Servis avec Rôtie, fruits frais et patates.

LE COL BLEU .............................................................. 21
2 œufs, 2 tranches de bacon, 2 saucisses, creton, jambon et 1 crêpe. 
Servis avec une poutine déjeuner, fruits frais et Rôtie.

TOFU SCRAMBLE ................................................... 18
Tofu brouillé, maïs rôti, oignons, saucisse végétarienne et roquette. 
Servis avec Rôtie, fruits frais et patates.

Gratin Charcutier ........................................... 20
Patates déjeuner, bacon, saucisse, jambon, mélange de fromage
maison, 1 œuf, sauce hollandaise et oignons verts.

GRATIN VÉGÉ ........................................................... 20
Patates déjeuner, saucisse végétarienne, roquette, mélange de fromage 
maison, mélange d’oignons et poivrons rouges sautés, sauce
hollandaise et oignons verts. Servis avec Rôtie.

Option Végétarienne: Fromage végétarien +2

MENU BRUNCH

Végétarien



@LGROSLUXE

Mimosa classique .........................................................................................................................  verre 9 PICHET 30

CAESAR classique .........................................................................................................................  verre 11 PICHET 35

APÉROL SPRITZ ...................................................................................................................................................... verre 11

ESPRESSO ...........................................................................................................................................................................  4
CAFÉ FILTRE .....................................................................................................................................................................  3
CHOCOLAT CHAUD ............................................................................................................................................................ 4
LATTÉ .................................................................................................................................................................................... 5
CAPPUCCINO ....................................................................................................................................................................... 5
MOCACCINO ......................................................................................................................................................................... 5

Jus d’orange .................................................................................................................................................................  4
Jus de canneberge .....................................................................................................................................................  4
Jus de pomme ................................................................................................................................................................... 4
Jus d’ananas ................................................................................................................................................................... 4

Café B52 ................................................................... 10

CAFÉ BAILEY’S ........................................................... 8

Café Brésilien .................................................... 10
St-Rémy, V.S.O.P Cointreau, Tia Maria, crème fouettée et poudre
de cacao.

L’GROS CAFÉ ........................................................... 11
Galliano, Frangelico, Jägermeister, lait et crème fouettée.

CAFÉ IRLANDAIS .................................................... 10

Espresso Martini ............................................. 12

CAFÉ ESPAGNOL ..................................................... 10

ALCOOL

BREUVAGES

JUS DE FRUITS

CAFÉS ALCOOLISÉS

ROUGE
ROSé
BLANCHE
BLEUe

Vin rouge, rhum Havana Club, jus d’ananas, sirop Fassionola, jus de lime et soda au gingembre.

Vin rosé, cointreau, jus d’ananas, purée de framboise, jus de lime et Sprite.

Vin blanc, rhum à la noix de coco, purée de fruits de la passion, purée de mangue et soda.

Vin blanc, gin Tanqueray, curacao bleu, jus de pamplemousse rose, sirop de yuzu et Sprite.

verre 11
PICHET 33

.........................

............................

...................

..........................

SANGRIAS


